ROB?)LFI STANDARD

POMODORO A PARMA

SCHEDA TECNICA
TECHNICAL SHEET

SUGO ORTOLINA
READY SAUCE ORTOLINA

DESCRIZIONE/ DESCRIPTION

Salsa di pomodoro, gid pronta all'uso, con verdure fresche e olio d'oliva.
Tutto il pomodoro utilizzato € di provenienza italiana come da nostra certificazione UNI EN ISO 22005.

Tomato sauce, ready fo use with fresh vegetables and olive oil.
All the used tomatoes come from Italy as we are certificated UNI EN ISO 22005.

COMPOSIZIONE/ COMPOSITION

Concenfrato di pomodoro (70%), verdure in proporzione variabile (sedano, carota, cipolla,
prezzemolo) 18%, olio di oliva (3,5%), zucchero, piante aromatiche, sale

Tomato paste (70%), sorted vegetables (celery, carrot, onion, parsley)18%, olive oil (3,5%), sugar,
aromatic plants, salt

CODIFICA/ CODING

TUBETTO : Codice e ora di produzione, data di scadenza stampati su linguetta astuccio e piega del

tubetto.
TUBE: Production Code, Production hour and shelf life printed on the box flap and the fold of the

tfube.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE/ PHYSICAL-CHIMICAL FEATURES

BRIX 26 °MIN

PH (oftenuto eventuale addizione di soluzione di acido citrico) 4.2+/-0.1
PH (obtained with possible addition of Citric Acid) ) )
COLORE/ COLOUR (A/B GARDNER) 1,70 MIN
BOSTWICK (1.Q. 30"")/(AS WELL 30"") 3.5 CM MAX

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI MEDIA PER 100G DEL PRODOTTO
NUTRITIONAL FACTS FOR 100G OF THE PRODUCT

Energia-Energy-énergie-energie 132Kcal / 555K
Grassi-Fat-matiéres grasses-Fett 49

-di cui:acidi grassi saturi-of which: Saturates-dont: acides gras

saturés-davon: geséttigte Fettsduren 08¢
Carboidrati-Carbohydrates-Glucides-Kohlenhydrate 199

- di cui: Zuccheri-of which: Sugars-dont: Sucres-davon: Zucker 179

Fibre Alimentari-Fibre-Fibres Alimentaires-Ballaststoffe 29¢
Proteine-Protein-Protéines-Eiweiss 29¢
Sale-Salt-Sel-Salz 1,59

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE/ MICROBIOLOGICAL ANALYSIS

Prodotto microbiologicamente stabile.
Product microbiologically stable.
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E VISIVE/
ORGANOLEPTIC AND VISUAL CHARACTERISTICS

COLORE/ COLOUR: rosso/arancione dato dalla miscela di pomodoro , verdure e olio
Red/orange thanks to the mixture of tomatoes, vegetables and ail.

SAPORE/ TASTE: dolce, aromatizzato e deciso/ sweet, flavored, firm.
ODORE/ FRAGRANCE: tipico del pomodoro con tutte le fragranze della verdura fresca
Tipical of tomatoes with the aroma of fresh vegetables
ASPETTO/ ASPECT: salsa di pomodoro di consistenza sostenuta/
fomato sauce consistency supported.
DISTRIBUZIONE/ DISTRIBUTION
TEMPO MINIMO DI SOSTA PRIMA DELLA DISTRIBUZIONE: Dopo risultati analitici di stabilitd commerciale

DISTRIBUTION: After analytic results of commercial stability

SCADENZA/ SHELF LIFE
IMBALLO/ PACKAGING SCADENZA/ SHELF LIFE
Tubetfo /tube 30 mesi/ month

Dopo I'apertura conservare in frigorifero e consumare enfro pochi giorni.
After the opening keep in the refrigerator and use within some days.

FORMATI/ SIZES
CoblIce/ CODE DESCRIZIONE/ DESCRIPTION PESO NETTO/ IMBALLO/ PACKAGING
NET WEIGHT
110311001 SUGO ORTOLINA TUB.130G 0.13kG Tubetto/tube
110312001 SUGO ORTOLINA TUB.200G 0.2xG Tubetto/tube

Rodolfi Mansueto S.p.A. Via Mansueto Rodolfi,3 OZZANO TARO, 43044 Collecchio (PR) Italia
Telefono +39.0521.333111 r.a. - Fax +39.0521.809819 - Web: www.rodolfimansueto.com - E-mail: info@rodolfimansueto.com
Export PR 000986 - Reg. Impr. di Parma n. 01569530346 - Cod. Fisc. e Part. IVA: 01569530346 - REA n. PR 163365 - VAT: IT 01569530346



1896

RODOLFI

POMODORO A PARMA

STANDARD

SCHEDA TECNICA
TECHNICAL SHEET

SUGO ORTOLINA

READY SAUCE ORTOLINA

RIFERIMENTI LEGISLATIVI/ LEGAL REQUIREMENTS
Il prodotto € in accordo con le normative alimentari comunitarie vigenti. Pesticidi e metalli pesanti
sono conformi alle leggi EEC.

All products delivered are in accordance to the European Food legislation. Pesticides and heavy
metals are in conformity with EEC laws.
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Dott. G.P. Ghiretti - Laboratorio
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